Schoggischumli

4 Eiweiss steifschlagen
100g Zucker

2 gestr. Essloffel Cacaopulver uber das Eiweiss

2 Essloffel Schokoladenpulver sieben und vor-

1 Teeloffel Vanillezucker sichtig unterheben
100g Puderzucker

Mit 2 Essloffeln Haufchen formen
oder mit Spritzsack schone Buchstaben zeichnen

Backen: 145°C Umluft oder 150°C Ober - Unterhitze
20-25 min, je nach Grosse und erwinschter Festigkeit.




